meze

#foodandwine



Fresh bread per person 1,0 Grilled small pita breads 3,5

with oregano and olive oil

Cheese croquettes
with lemon thyme
and ripe tomato marmalade

French fries
in their skin

Homemade pie (Sfakiani)
with chicken, graviera cheese cream
and caramelised onions

Roasted and pickled beetroots,
goat milk cream cheese
and pistachios

Skioufihta

(traditional homemade Cretan pasta) with apaki

(traditional cured pork), stakovoutiro (fresh cream

butter), anthotiro cheese

Wheat risotto
with tomato, zucchini, artichoke,
aubergine and herb-flavoured yoghurt

Mushroom stew (giouvetsi)
with galeni cream cheese, oyster mushrooms,
Shimeji mushrooms, Shiitake mushrooms

Fried graviera cheese “Saganaki”
wrapped in phyllo
with thyme honey & nuts

Rice croquettes”
with mushrooms, truffle,
graviera cheese and corn cream

Rice wraps
with shrimps, lime sauce with spearmint
and sesame seeds

Tuna carpaccio

with white tarama (traditional fish roe spread),
pickled cucumber, radishes,

soya dressing and lemon

Ceviche of fresh fish of the day,
in lemon juice with jalapeiio pepper,
olive oil and spiny chicor

Marinated anchovies
with pickled okra and aromatic herb oil

Tuna tataki

with black-eyed peas, smoked aubergine mash,
kimchi-flavoured sesame seeds, raisins,
parsley, caper berries & soya dressing

Beef carpaccio
with smoked mayonnaise, parmesan gnocchi,
mustard seeds and mustard leaves

Smoked white tarama
(traditional fish roe spread)

Fava (split pea spread)
with saffron from Kozani and spring onions

Tzatziki

Tirokafteri (spicy feta cheese spread)
with roasted pepper jam and chilli

Hummus
with turmeric and fried chickpeas

H: V: VG:

Frisches Brot pro Person 1,0 Gegillte Pitabrétchen 3,5

mit Oregano und Salz
Kasekroketten

mit Zitronenthymian
and Marmelade von reifen Tomaten

Pommes frites
mit der Schale

Hahnchen in Pastete aus Sfakia,
Greyerzer-Creme
und karamellisierte Zwiebeln

Gebratene Rote Bete
und Gurke, Ziegenkdsecreme
und Pistazien

Skioufichta-Nudeln
mit Apaki-Wurst,

Stakovoutiro (traditionelle frische Butter aus Kreta)

und Frischkdse

Weizenrisotto
mit Tomate, Zucchini, Artischocke,
Aubergine und Krauterjoghurt

Reisnudeln mit Pilzen,
Galeni-Kase, Austern-,
Shimeji- und Sitake Pilzen

Frittierte Greyerzer Kase (Saganaki)
in Blatterteig
mit Thymianhonig und Niissen

Reiskroketten”
mit Champignons, Triiffeln,
Greyerzer und Maiscreme

Reispasteten mit Garnelen,
LimettensoBe mit Minze
und Sesam

Carpaccio von Thunfisch
mit weiem Taramas, Gurken,
Radieschen und Sojadressing, Zitrone

Ceviche vom Fisch des Tages
in Zitronensaft mit Jalapeno-Pfeffer,
Wegwarten und Olivenol

Marinierte Anchovis
mit eingelegter Okra und frischem Krauterol

Thunfisch-Tataki

mit schwarziugigen Bohnen, gerduchertem
Auberginenpiiree, Kimchi-Sesam, Rosinen,
Petersilie, Kapernapfel und Sojadressing

Rindercarpaccio
mit gerducherter Mayonnaise,
Parmesangnocchi, Senfkérnern und Senfblattern

Geraucherte weifler Taramas
(Fischrogenpaste)

Fava (Platterbsenpiiree)
mit Kozani-Safran und Friihlingszwiebeln

Tzatziki

Pikanter Kasedip
mit gerdsteter Paprikamarmelade und Chili

Hummus
mit Kurkuma und gebratenen Kichererbsen

GF: SF: DF: NF:

4,5

95

95

95

12

13

15

14,5



CBexuinxne6 1,0
Ha yenoBeKa

MuHU-NUTbI Ha rpune, HaTépTble 3,5
ONMBKOBbIM MAC/IOM, OperaHo 1 Conbio

CbIpHble KPOKeTbl,
apomMmaTun3npoBaHHble IMMOHHbIM TUMbAHOM,
C YaTHU! N3 cnesibiXx TOMaToB

Kaptodenb ¢pn

C KoXuuen

Kypuua B nute cpakmaHu
C Kpemom u3 cbipa rpaBbepa
N KapamennsnpoBaHHbIM JIYKOM

CBEKNa - 3aneyéHHas 1 MapyHOBaHHas -
CKpeMOM 13 Ko3bero cbipa
N STMHCKNMU 4)IIICTaI.IJKaMI/I

Macra ckiopuxra

CO CBUHUNHOI anaku,

6apa|-|bv|M C/INBOYHDbIM MacniomM
1 TBOPOrom aHTOTUPO

Pu3oT1T0 13 NweHunLbl
CTOMaTaMi, LYKKUHW, apTULLOK,
6aKnaXaHom un I7IOI'ypTOM COo cneymnamn

lpn6HOoe I0BeLn
BelUeHKU, WWnmMeaXxXu n WnnTake,
TyLI€eHHble C CbIPOM rajieHun

»KapeHbilii cbip rpaBbepa
B KOHBepTe 13 Tecta
C TUMbAHOBbIM Me,OM 1N opexamun

PucoBble KpokeTbl™
¢ rpubamu, Tpiodenem, Cbipom rpaBbepa
1 KyKypY3HbIM KpemMom

MuHu-nnTLI N3 pI/ICOBOI‘/'I MYKU
€ KpeBeTKaMM, C COyCcOM 13 COKa flaiima,
MATbI 1 1 KYHXKYTa

Kapnauyo u3 TYHUa

C Hama3Kol 13 TPeCKOBOI UKpbI,
MapUHOBaHHbIM OTYPLIOM, peANCKOl

1 peccHrom U3 COeBOro coyca C IIMOHOM

CeBuye u3 pbibbi
AHEBHOrO y/sioBa B INMOHHOM COKY C nepLiem
XajlaneHbo, UnKopnem v OinBKOBbIM MacJ/iomM

MapunHoBaHHbIN aH4YO0YC
C MapUuHOBAHHbIMU 6amuamn nog macjiom
C AyI.I.IIlICTOI‘/'I 3eJIeHblo

TaTaku n3 TyHua

¢ paconblo-yepHOrnasKou, Nipe N3 KONYEHOro
6aKnaxaHa, KyH)KyTOM, KUMYXU, N310MOM,
neTpywKon, 6yToHaMmn Kanepca U APeCcCMHIom
Ha 6a3e coeBoro coyca.

Kapnayuo 13 TensaTuHbl
CapoMaTHbIM KOMYEHbIM MaﬁOHGSOM, HbOKKW
Cnapme3aHOM, ceMeHaMu N INCTbAMU ropynLibl

KonueHas 6enas TpeckoBas nkpa

lopoxoBoe niope
C macbpauom CopTa Ko3aHUC n 3eNéHbIM JyyKkom

T3aTt3ukn

MukaHTHaA CbIPpHaA HaMa3Ka
C YaTHU 13 NeYEHOro nepuya n uvnmn

Xymyc

C KypKYMOI1 11 KapeHbIMMN FOPOLLMHAMM HYTa

H: V: VG: GF:

Pain frais par personne 1,00 Pains pita grillés 3,5

huile d'olive, origan, sel
Croquettes de fromage
au thym citron
et confiture de tomates miires

Pommes de terre frites
dans leur peau

Tarte faite maison
(recette de Sfakia, Créte) au poulet,
créme de fromage graviera, oignons caramélisés

Betteraves roties et marinées,
fromage frais au lait
de chévre et pistaches

Skioufihta

(pates crétoises traditionnelles faites maison), apaki

4,5

95

(porc fumé traditionnel), stakovoutiro (beurre de creme

fraiche), fromage anthotiro
Risotto de blé

7

a latomate, courgette, artichaut, aubergine, yaourt aux

herbes aromatiques

Ragoiit de champignons (giouvetsi)
au fromage galeni, pleurotes, champignons Shimeji,
champignons Shiitake

“Saganaki”
Fromage graviera frit, pate phyllo fourrée,
miel de thym et noix

Croquettes” deriz
aux champignons, truffe,
fromage graviera et creme de mais

Feuilles deriz
aux crevettes, sauce citron vert,
menthe verte et graines de sésame

Carpaccio de thon au tarama
(creme d'ceufs de poisson) blanc, concombre mariné,
radis, vinaigrette au soja et limon

Ceviche de poisson
du jour au jus de citron avec piment jalapeiio,
huile d'olive et stamnagkathi (chicorée épineuse)

Anchois mariné,
gombos marinés
et huile d’herbes aromatiques frais

Tataki de thon aux cornilles,

purée d’aubergines fumées,

graines de sésame au Kimchi, raisins secs,
persil, caprons et vinaigrette au soja

Carpaccio de boeuf

a la sauce mayonnaise fumée, gnocchis au parmesan,

graines de moutarde et feuilles de moutarde

Tarama (créme d'ceufs de poisson)
blanc fumé

Fava (purée de pois cassés jaunes)
au safran de Kozani et oignons verts

Tzatziki

Tirokafteri (purée piquante au fromage feta),
marmelade de poivrons grillés et pimen

Houmous
au curcuma et pois chiches sautés

SF: DF: NF:

95

95

12

13

15

14,5



Sautéed in-season greens
with warm lemon & olive oil dressing,
dittany and galomyzithra cheese

Quinoa

tabbouleh, cherry tomatoes, crab apple, manouri
cheese, avocado, tarama (traditional fish roe spread)
and herb-flavoured olive oil

Spinach
with radicchio, pasteli (traditional Greek brittle), raisins,
manouri cheese and verjuice (unripe grape juice)

Greek salad
with galeni cream cheese, cucumber, tomato,
pepper, onion, olives, rusk, oregano and olive oil

Burrata (Italian cow’s milk cheese)
with cherry tomatoes, strawberries, barley rusk,
olive paste and aromatic herb pesto sauce

Kakavia (traditional fish soup)
with potatoes and onions

Fried squid*
with green pepper aioli

Grilled shrimps *

with gnocchi, glassworts (Salicornia europaea) in bourdeto sauce

Fresh steamed mussels
with cognac, leek and curry

Fried red mullet fillets

with cherry tomatoes, raisins, “savore” sauce, rosemary

Sea bass fillet
with spinach and roasted vegetables’ sauce

Kakavia risotto
with fresh fish of the day (fillet)

Shrimp* pasta
with tomato, lemon verbena and basil pesto sauce

Grilled squid*

with celeriac mash and aromatic in-season greens

Grilled octopus*
with mashed chickpeas, cherry tomatoes
and verjuice (unripe grape juice)

Grilled lobster (Price per kg)
with linguini or risotto, lobster bisque,
cherry tomatoes and dill oil

Grilled fresh fish of the day (Price per kg)
with in-season greens, oven-baked potato in its skin
and lemon and olive oil dressing

Fresh fish of the day (Price per kg)
in bread crust with aromatic herbs, in-season greens,
oven-baked potato in its skin and lemon and olive oil dressing

Grilled chicken leg

with French fries & oriental spices

Ravioli* with coq au vin
aubergine and graviera cheese

Beef skirt steak
with chimichurri sauce & baby potatoes

Crispy breaded black pig loin
chunky mashed potatoes, oregano
mayonnaise and honey dressing

Braised lamb* shank
with sautéed greens & egg-lemon dressing

Beef rib eye steak 3509
with sweet potato mash and beef bone marrow sauce

T-Bone steak 800g
Cretan Black Angus

Sautiertes Blattgemiise der Saison 6
mit heiBem Zitronendl, Diptam
und Galomyzithra-Kase

Quinoa, 7
Tabouleh, Kirschtomaten, Sauerapfel,
Manouri-Kase, Avocado, Tarama und Olivenolkrauter

Spinat mit Radicchio, 8
Sesamkrokant, Rosinen, Manouri-Kase und saurem
Traubensaft

Griechischer Salat 7.5
mit Galeni-Kase, Gurke, Tomate, Paprika,
Zwiebel, Oliven, Zwieback, Oregano, Olivendl

Burrata 12,5
mit Kirschtomaten, Erdbeeren, Gerstenzwieback,
Olivenpaste und Krauterpesto

Fischsuppe 8
mit Kartoffeln und Zwiebeln

Gebratene Tintenfische* 11
mit griinem Pfeffer-Aioli

Gegrillte Garnelen* 14,5
mit Gnocchi, Meeresspargel und Bourdetosof3e
Frische Muscheln gediinstet 12
mit Cognac, Lauch und Curry

Barbenfilet in der Pfanne 17,5
mit Kirschtomaten, Rosinen, Savoresof3e, Rosmarin
Seebarschfilet 14
mit Spinat und SoB8e aus gegrilltem Gemiise
Fischsuppe-Risotto 16,5
mit Fischfilet des Tages

Garnelenpasta® 14,5
mit Tomaten, Verbene und Basilikumpesto

Gegrillter Tintenfisch* 14
mit Selleriepiiree und aromatischem Gemiise der Saison
Gegrillter Krake* 14,5

mit Kichererbsenpiiree, Kirschtomaten
und Agourida (Saft aus unreifen Trauben)

Gegrillter Hummer (Preis pro Kilo) 80
mit Linguini oder Risotto, Hummerbisque,
Kirschtomaten und Dilldl

Gegrillter ganzer Fisch des Tages (Preis pro Kilo) 50
mit Griinzeug der Saison, Ofenkartoffel und Zitronenol

Frischer Fisch des Tages in einer Brotkruste 70
mit Krautern, Gemiise der Saison, gebackener Kartoffel
und Zitronendl gekocht

Gegrillte Hihnchenkeule 9
mit Pommes Frites und orientalischen Gewiirzen
Ravioli* mit Hahn in Weinsauce 13,5
Aubergine und Greyerzer -Creme

Nierenzapfen (Hanger Steak oder Onglet) 14,5
mit Chimichurri-Sof3e und Babykartoffeln

Schwarze Schweinelende 14

mit knuspriger Kruste, Kartoffelpiiree,
knuspriger Mayonnaise und HonigsoB3e

Geschmorte Lammkeule* 18,5
mit gerdstetem Blattgemiise und Ei-Zitronen-Sof3e
Rib-eye 3509 32
mit SiiBkartoffelpiiree und Rindermarksof3e

T-Bone 800g 51

kretisches Black Angus



I1pvmyu.|e|-|Haﬂ 3eJieHb Mo Ce30HYy
C TENI0 MacNAHO-IMIMOHHON 3anpaBKoNn,
KPUTCKOI JywunLieii n MATKUM Cbipom ranommsudpa

KuHoa

6ynryp, nommaopbl Yeppu, 3e1iéHoe A6510Ko,
Cbip MaHypW, aBOKafo, pbi6Has nkpa (tapama) n
ONMBKOBOE Mac/lo C apOMaTHOI 3eJIeHblo.

WnwuHat
CUnKopunem, KyHXyTHbIM KO3NHaK1, N3loOMOM,
CbIpOM MaHypU 1 MacCJ/IOM N3 He3penbiX OJINBOK

lpeuyeckun canar
C CbIPOM FaneHu, orypuamu, nNoMmuaopamu, Cnagkum nepuem,
penyatbim nyKom, MaciuHamu, cyxapéM, OperaHo 1 0INBKOBbIM MaC/10M

byppara

CnomMupopamu Yeppu, Kny6HUKOI, AYMEHHbIM CyXapém,
NawTeToM U3 MaCIMH 1 NECTo U3 AYLLMCTON 3eneHn

Pbi6HbIN cyn
c KapTodenem 1 penyarbim 1yKOM

KapeHble 636u-Kanbmapbi*
C anonu ns 3eN€HOro nepua.

KpeBeTku Ha rpune*
C HbOKKI, CONepoCcom 1 coycom 6ypaerTo

Ceexune mngnn
npunyuieHHble B KOHbAKE C IYKOM nopeem 1 Kappu

Oune 6apabynek Ha ckoBopofe
cnomupaopamu yeppu, U3loMoM 1 po3mapuHOM B 0CTPOM Coyce

®une cnbaca
CO lWWNMNHAaTOM N COyCOM N3 3aneyYeHHbIX osou.|e|7|

Pu3otTo Ha pbi6HOM GynboHe
¢ ¢une 13 pbiGbI CErofHALIHEro ynosa

CnareTTu c KpeBeTKammn®,
ToMatamu, NMMOHHOI Bep6eHoil 1 necto u3 6a3unuka

Kanbmap™ Ha rpune
CMIope U3 KOPHs cenbpepes C Ce30HHON AYLIUCTOI 3eNeHblo

OcbmuHor” rpunb
C nlope 13 HyTa, NOMUZOPamu Yeppu
N COyCOM 13 He3pesioro BUHorpaga

Omap Ha rpune (LleHa 3a kr Beca)
CIMHTyNHE NN PU30TTO, 6UCK 13 OMapa, NOMMAOPbI
Yeppu 1 apoMaTHOE Mac/Io C yKPONom

Pbi6a CeropHsALIHero ynosa, (Llena 3a kr Beca)
Lienas TywwKa, Ha rpune, NOAa&TcA ¢ ce30HHOI 3eNeHblo, NeYEHoi
KapTOLLKOIA 1 APECCUHTOM U3 OMBKOBOTO Macna i IMMOHHOTO COKa

(Bexan pbl6a ceropHALIHEro ynoBa, (Liewa 3a kr seca)
3aneyéHHas B NaHUPOBKe, OAAETCA C C@30HHON 3e/1eHbI0, NeYEHOI
KapTOLUKO 1 APECCUHIOM U3 ONIMBKOBOTO Macna 1 IMMOHHOTO COKa

KypuHblii OKOpOK Ha rpune
cKapTodenem ¢ppi 1 BOCTOUHBIMM CRELMSMU

PaBnonn” c neryxom B BuHe,
6aKnaxkaH 1 KpeMoMm U3 Cbipa rpaBbepa.

Tenauba gnadparma
€ COYCOM YUMMUMYPPY 11 KAPTOLLIKO 6eiibn

P&6pbiKn 4épHoro kabaHa
CXpYCTALLEI KOPOUKON, NOAANTCA C TONYEHBIM KAPTODENbHBIM Niope,
apoMaTHbIM MaiioHe30M C 0peraHo i MefioBbIM COYCOM

TomneHblit 6apaHuin* OKOpoK
C npvmyu;enuoﬁ 3e/1eHbI0 1 AVYHO-NIMMOHHOI 33I1paBKOI7I

Mpemuym cTeiik puban (350T),
nopaéTcac niope u3 6araranog COYyCOM U3 TeNAYbero KOCTHOro mo3ra

Crenk TM-60H (800 1).
KPUTCKMII GbIYOK GnaK-aHryc

Légumes verts de saison sautés, 6
vinaigrette chaude au citron et a I'huile d'olive, dictame
de Créte et fromage galomyzithra

Quinoa 7
taboulé, tomates cerise, pomme sauvage, fromage ma-
nouri, avocat, tarama (creme d'ceufs de poisson) et huile
d'olive parfumée aux herbes aromatiques

Epinards au radicchio 8
pasteli (croquant traditionnel au sésame), raisins secs,
fromage manouri et verjus (jus de raisins verts)

Salade grecque 7.5
au fromage galeni, concombre, tomate, poivrons,
oignons, olives, biscotte, origan et huile d'olive

Fromage burrata 12,5
tomates cerise, fraises, biscotte d'orge crétoise,
pate d'olive et sauve pesto aux herbes aromatiques

Soupe de poisson kakavia 8
aux pommes de terre et oignons

Calamars* frits 11
avec aioli au poivron vert

Crevettes” grillées 14,5
aux gnocchis, salicornes (Salicornia europaea) et sauce bourdeto
Moules fraiches a la vapeur 12
sauce au cognag, poireau et curry

Filets de rouget poélés 17,5
aux tomates cerise, raisins secs, sauce savoro, romarin
Filet de bar 14
aux épinards et sauce aux légumes rétis

Risotto sauce kakavia 16,5
(soupe de poisson traditionnelle) a base de poisson du jour (filet)
Pates aux crevettes”, 14,5
sauce tomate, verveine citronnée et pesto au basilic
Calamars* grillés 14
avec purée de céleri-rave et légumes verts aromatiques de saison
Poulpe* grillé 14,5

avec purée de pois chiches, tomates cerise et verjus
(jus de raisins verts)

Homard grillé (prix au kilo) 80
aux linguines ou risotto, bisque de homard, tomates
cerise et huile d’aneth

Poisson du jour grillé (prix au kilo) 50
aux légumes verts de saison, pomme de terre au four dans
sa peau, vinaigrette au citron et a I'huile d'olive

Poisson du jour en croiite (prix au kilo) 70
de pain aux herbes aromatiques, légumes verts de saison, pomme de
terre au four dans sa peau et vinaigrette au citron et a I'huile d'olive

Cuisse de poulet grillée 9
aux frites et épices orientales

Ravioli* au coq au vin 13,5
aubergine et créme de fromage graviera

Hampe de boeuf 14,5
sauce chimichurri et grenailles

Longe de porc noir 14

en crolite croustillante aux pommes de terre ala
fourchette, mayonnaise a l'origan et sauce au miel

Gigot d’agneau” braisé 18,5
avec légumes verts sautés et vinaigrette ceuf-citron
Rumsteck de boeuf 350 g 32
avec purée de patate douce et sauce a la moelle de beeuf
Bifteck d'aloyau 8009 51

beoeuf Black Angus crétois



Drinks

Glass of wine Alexakis Winery
House wine 0.25L Alexakis Winery
House wine 0.75L Alexakis Winery
Retsina Kechribari 0.5L

Traditional distillery
Single carafe Koufakis distillery 100ml

Double carafe Koufakis distillery 200ml
Tsikoudia 35N Cretan destilery 100ml

Ouzo

Glass of ouzo
Ouzo 40% vol. Plomariou Isidorou Arvanitou, Matarelli
Ouzo 42% vol. 35N Cretan destillery “\

Special ouzo Plomariou Adolo, Pitsiladi

Beers

Fix draught 0.25L | 0.40L
Estrella draught 0.33L | 0.50L
Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0.5L
Alfa Weiss, Fix Anef (alcohol-free)
Kasta Immortal IPA

Mythos Radler 0.33L

Estrella Damn Inedit 0,75L

Soft drinks

Still water 1L

Sparkling water 0.75L
Various (coca cola, fanta, soda) 0.25L
Fresh orange juice

Coftee

Espresso
Double espresso
Cappuccino
Greek coffee
Frappé

)
)
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00 ° Ask us for the Wine List! g@%

Spirituosen

Glas Wein Alexakis Weingut 3
Hauswein 0,25It Alexakis Weingut 4
Hauswein 0,75It Alexakis Weingut 8
Retsina Kechribari 0,51t 7,5
Traditionelle Brennerei

Einzelkaraffe Koufakis Brennerei 100ml 3
Doppelkaraffe Koufakis Brennerei 200ml 6
Tsikoudia 35N Kretische Brennerei 100ml 10
Ouzo

Glas Ouzo 3,5
0Ouzo 40% vol. Plomariou Isidorou Arvanitou, Matarelli 9
0Ouzo 42% vol. 35N Kretische Brennerei 10
Spezieller Ouzo Plomariou Adolo, Pitsiladi 12
Biere

Fix vom Fass 0,25It | 0,40It 35/45
Estrella vom Fass 0,33lt| 0,50l 456
Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0,5lt 4,5
Alfa WeiB3, Fix Alkoholfrei

Kasta Immortal IPA 6
Mythos Radler 0,33t 35
Estrella Damn Inedit 0,75t 16
Erfrischungsgetranke

Wasser 1lt 1,5
Sprudelwasser 0,75It 45
Verschiedenes (coca cola, fanta, soda) 0,25ml 3
Frisch gepresster Orangensaft 4
Kaffee

Espresso 2,5
Doppelter Espresso 3
Cappucino 35
Griechischer Kaffee 2,5
Frappé (Eiskaffee) 3

SO0 . c \ee2ed
‘& Fragen Sie uns nach der Weinkarte! I
gw\; 2.,9;

H: Healthy choice V:Vegan VG:Vegetarian GF:Gluten Free
SF:Soya free DF:Dairy Free NF:Nut Free

H: Die gesunde Wahl V:Fiir strenge Veganer VG: Fiir Vegetarier GF : Frei von Gluten
SF: Frei von Soja DF: Frei von Milchprodukten NF: Frei von Niissen



An@Koronp

BuiHO 60Kan Alexakis BuHopenbha

BuHo B po3nuB 0,25n Alexakis BiHogenbHs
BuHo B po3nuB 0,75n Alexakis BuHonenbHs
PeuuHa Kechribari 0,51

TpaAnLMOHHDbIN CNUPT3aBoA

He6onbLwo rpadpuH BurokypHsa Koufakis 100mn
6onbuoii rpadpuH BurokypHs Koufakis 200mn
Lnkyauna 35H Kpurcknin cnprsasog 100mn

Y30

Y30, cTakaH

¥30 40%vVol Plomariou Isidorou Arvanitou, Matarelli
¥30 42%vol 35H Kputckuin cnuptsason
Kokreiinb ¢ y30 Plomariou Adolo, Pitsiladi

ITuso

«@uKkc» 60ukoBoe 0,25n | 0,40n
Estrella 6oukoBoe 0,33n|0,50n
Oukc, Mudoc, Mamog, Kaiser, 0,50
Anbda Baiic, Dukc 6esankoronbHoe
Kasta Immortal IPA

Mudoc Papnep 0.33n

Estrella Damn Inedit 0.75n

Hanurxku

Bopa 1n

Bopa rasmpoBanHaa 0.75n

Pa3Hoe (coca cola, fanta, soda) 0.25n
CBexxeBblKaTbli1 anebCMHOBbIN COK

Kode
Scnpacco

[ BaiHom 3cnpacco
KanyunHo

Mo-rpeyeckn
Opan>

Boissons

Vin au verre Alexakis vignoble 3
Cuvée du patron 0.25L Alexakis vignoble 4
Cuvée du patron 0.75L Alexakis vignoble 8
Retsina Kechribari 0.5L 7,5
Distillerie traditionnelle
Carafon Distillerie Koufakis 100ml 3
Carafon double Distillerie Koufakis 200ml 6
Tsikoudia 35N Distillerie crétoise 100ml 10
Ouzo
Ouzo (verre) 3,5
0Ouzo 40% vol. Plomariou Isidorou Arvanitou, Matarelli 9
Ouzo 42% vol. 35H Kputckuii cnupt3asopn 10
Ouzo spécial Plomariou Adolo, Pitsiladi 12
o \
Biere
Fix pression 0.25L | 0.40L 35|45
Estrella pression 0.33L | 0.50L 456
Fix, Mythos, Mamos, Kaiser, 0.5L 4,5
Alfa Weiss, Fix Anef (sans alcool)
Kasta Immortal IPA 6
Mythos Radler 0.33L 35
Estrella Damn Inedit 0.75L 16
Boissons non alcoolisées
Eau plate 1L 1,5
Eau gazeuse 0.75L 45
Variées (coca cola, fanta, soda) 0.25L 3
Jus d’orange frais 4
1 4
Café
Expresso 2,5
Double expresso 3
Cappuccino 35
Café grec 2,5
Nescafé frappé 3

i030 Cn?ocume #ac o cnucke Gun! .?;;%

C (> i 2050
B Demandez-nous {a carte des vins! 5
e ‘g9,

H: finetnueckoe 6niogo V: ina ctporux seretapuanues VG: ina BeretapnaHue GF : be3 rnioteHa
SF:be3 con DF: be3 monokocopepxawmx nurpeanentos NF: bes opexos

H: Alimentation Saine  V:Végétalien VG:Végétarien GF:Sans gluten
SF:Sans soja DF: Sans produits laitiers NF: Sans noix
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Please inform us of any food allergies.
* Bitte teilen Sie uns mit, ob Sie eine Lebensmittelallergie haben.
Moxanyiicma, coo6wume Ham & c/ly4ae annepauu Ha Kakue-nu6o npodykmeil.
Veuillez nous informer de toute allergie alimentaire



